
“Aschemann`s Wintermenüs!“ 
 

 
 

Liebe treue Kunden und Freunde,  
 
wir haben Ihnen folgend unsere neuen Menüs zusammengestellt. Sehr gerne  
können Sie auch mit uns Ihr individuelles Familienfestmenü absprechen. 
Sollten Sie alleinstehend sein, kochen wir Ihnen selbstverständlich 
auch Ihr Lieblingsmenü. Sollten Sie Intoleranzen haben, gehen wir  
selbstverständlich darauf ein. 
                                 
Alle Menüs sind zu 90 Prozent vorbereitet und können ohne großen 
Aufwand zu Hause fertiggestellt werden.     
 
Wenn möglich immer pro Haushalt die Wahl eines Menüs, außer bei 
Intoleranzen!  
 

                 
     
 



     Menü 1   

❖ Lobsterschaumsüppchen mit Sesamkrokant  
***** 
Rinderfiletwürfel in Barolo-Schalottenjus mit glaciertem Gemüse & 
Timbal von Kartoffelgratin 
***** 
Kaiserschmarrn mit Zimt-Apfelkompott & gebrannten Mandeln  
pro Person 36,90 € 

 
     Menü 2 

❖ Kokos-Currysüppchen mit Sateé-Hühnchen    
***** 
Rinderfilet mit grüner Pfeffersoße mit Bohnen im Speckmantel 
und Timbal von Kartoffelgratin  
***** 
Weißes Mousse au Chocolat mit Zimtkirschen  
pro Person 36,90 €  
 

     Menü 3 

❖ Duo vom Wildlachs: Lachstatar & Sashimi vom Wildlachs an Wasabidip mit 
Salat von Gemüsejulienne & Körnern  
***** 
Barberie-Entenbrust in Pomeranzen & Fenchelsamen eingelegt  
mit Süßkartoffelmousseline  
oder 
Kalbsrücken unter der Kräuterkruste an Trüffelsoße  
& Linguini    
***** 
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern an Tonkabohnensoße 
und eingelegten Kirschen 
pro Person 39,90 € 

     
     Menü 4 

❖ Burrata mit Pesto & Pinienkernkrokant auf buntem Antipasti  
***** 
Wildlachs unter der Sesamkruste an Kokos-Currysoße mit 
Süßkartoffelmousseline   
oder 
Vegetarier: Buntes Gemüse mit Honig-Sesam an Kokos-Currysoße 
mit Süßkartoffelmousseline   
***** 
Crêpes Suzette mit vanilliertem Orangen-Physaliskompott und weißem 
Schokoladenschaum   
pro Person 38,90 €  

 



      
      Menü 5 

❖ Maronisüppchen mit Sonnenblumenkernkrokant 
***** 
Ochsenbackerl-Pfifferlingsragout mit Apfelblaukraut  
und abgeschmolzenen Kartoffelknödeln 
***** 
Mousse au Chocolat auf Beerenragout 
pro Person 36,90 €    

     Meeresfrüchteplatte (ab 2 Personen)  

❖ Potpourri von Jacobsmuschel, Scampi, Loup de mer, 
Wildlachstatar & Sashimi vom Wildlachs mit Wasabi, 
Knoblauchdip, Antipasti & mediterranem Bulgur 
pro Person 17,90 €    
 

                              

 
     

                           

 

 

 



 

 

 

 
 

                  


